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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

PRECAUTIONS TO AVOID POSSIBLE EXPOSURE
TO EXCESSIVE MICROWAVE TECHNOLOGY

B Do not attempt to operate this oven with the door open since
open-door operation can result in harmful exposure to microwave
technology. It is important not to tamper with the safety interlocks.

B Do not place any object between the oven front face and the door
or allow soail or cleaner residue to accumulate on sealing surfaces.

B Do not operate the oven if it is damaged. It is very important that
the oven door closes properly and that there is no damage to the
a) Door (including any dents),

b) Hinges and latches (broken or loosened),

c) Door seals and sealing surfaces.

The oven should not be adjusted or repaired by anyone except
qualified service personnel.

/\ WARNING

To reduce the risk of burns, electric shock, fire, injury to persons or
exposure to excessive microwave technology:

W Read all instructions before using the appliance.

B Read and follow the specific "PRECAUTIONS TO AVOID
POSSIBLE EXPOSURE TO EXCESSIVE MICROWAVE
TECHNOLOGY" on page 1.

B This appliance must be grounded. Connect only to properly
grounded outlet. See "GROUNDING INSTRUCTIONS " on page 3.

B Do not operate the oven when empty.

M Install or locate this appliance only in accordance with the
provided installation instructions.

B Some products such as whole eggs and sealed containers -for
example, closed glass jars- are able to explode and should not be
heated in this oven.

W Use this appliance only for its intended use as described in this
manual. Do not use corrosive chemicals or vapors in this
appliance. This type of oven is specifically designed to heat, cook,
or dry food. It is not designed for industrial or laboratory use.

W As with any appliance, close supervision is necessary when used
by children.

M To reduce the risk of fire in the oven cavity:

—Do not overcook food. Carefully attend appliance when paper,
plastic, or other combustible materials are placed inside the oven
to facilitate cooking.

—Remove wire twist-ties from paper or plastic bags before placing
bag in oven.

—If materials inside the oven should ignite, keep oven door closed,
turn oven off using the circuit breaker panel, and call

SAVE THESE INSTRUCTIONS
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

emergency services.

B Do not use the cavity for storage purposes. Do not leave paper
products, cooking utensils or food in the cavity when not in use.

B Liquids, such as water, coffee, or tea are able to be overheated beyond
the boiling point without appearing to be boiling due to surface tension
of the liquid. Visible bubbling or boiling when the container is
removed from the microwave oven is not always present. This could
result in very hot liquids suddenly boiling over when a spoon or
other utensil is inserted into the liquid.

B To reduce the risk of injury to person:

—Do not overheat the liquid.

—Stir the liquid both before and halfway through heating it.

—Do not use straight-sided containers with narrow necks.

—After heating, allow the container to stand in the microwave oven for a
short time before removing the container.

—Use extreme care when inserting a spoon or other utensil into the
container.

B Do not heat oil or fat for deep-frying. It is difficult to control the
temperature of oil in microwave oven.

B Do not cover or block any openings on the appliance.

B Do not operate this appliance if it has a damaged cord or a plug, if it
is not working properly or if it has been damaged or dropped.

B Do not immerse cord or plug in water. Keep cord away from heated
surface. Do not let cord hang over edge of table or counter.

B This appliance should be serviced only by qualified service
personnel, contact nearest authorized service facility for
examination, repair, or adjustment.

B \When cleaning surfaces of door and oven that comes together
on closing the door, use only mild, nonabrasive soaps, or

SAVE THESE INSTRUCTIONS

detergents applied with a sponge or soft cloth.

m Oversized food or oversized metal utensils should not be
inserted in a microwave/toaster oven as they may create a
fire or risk of electric shock.

W Do not store or use this appliance outdoors. Do not use this
product near water, for example, near a kitchen sink, in a
wet basement, near a swimming pool, or similar locations.

B Do not clean with metal scouring pads. Pieces can burn off
the pad and touch electrical parts involving a risk of electric
shock.

B Do not use paper products when appliance is operated in
the toaster mode.

W Do not store any materials, other than manufacturer’s
recommended accessories, in this oven when not in use.

W Do not cover turntables, pans or any other part of the oven
with metal foil. This will cause overheating of the oven.

W This equipment has been tested and found to comply with
Part 18 of the FCC Rules. Operation is subject to the
following two conditions: (1) This device may not cause
harmful interference, and (2) this device must accept any
interference received, including interference that may cause
undesired operation.

CAUTION: Changes or modifications not expressly
approved by the party responsible for compliance could void
the user's authority to operate the product.

This equipment generates, uses and can radiate radio
frequency energy and, if not installed and used in
accordance with the instructions, may cause harmful
interference to radio communications. However, there is no
guarantee that interference will not occur in a particular



IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

installation. If this equipment does cause harmful interference
to radio or television reception, which can be determined by
turning the equipment off and on, the user is encouraged to
try to correct the interference by one or more of the following
measures:

—Reorient or relocate the receiving antenna.

—Increase the separation between the equipment and receiver.

—Connect the equipment into an outlet on a circuit different
from that to which the receiver is connected.

—Consult the dealer or an experienced radio/TV technician for
help.

GROUNDING INSTRUCTIONS

This appliance must be grounded. In the event of an electrical short
circuit, grounding reduces risk of electric shock by providing an
escape wire for the electric current. This appliance is equipped with
a cord having a grounding wire with a grounding plug. The plug must
be plugged into an outlet that is properly installed and grounded.

Consult a qualified electrician or serviceman if the grounding
instructions are not completely understood, or if doubt exists as to
whether the appliance is properly grounded, and if it is necessary to
use an extension cord, use only a 3-wire extension cord that has a
3-blade grounding plug and a 3-slot receptacle that will accept the
plug on the appliance. The marked rating of the extension cord shall
be equal to or greater than the electrical rating of the appliance.

3-Pronged Plug

/ _
7 ()
~50

\ @

Ground Plug

A

3-Prong Receptacle

SAVE THESE INSTRUCTIONS
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

Electrical Requirements

The electrical requirements are a 120 volt 60 Hz, AC only, 20 amp. It

is recommended that a separate circuit serving only the oven be

provided. The oven is equipped with a 3-prong grounding plug. It

must be plugged into a wall outlet properly installed and ground.

Power Cord

—A short power supply cord is provided to reduce the risks resulting
from becoming entangled in or tripping over a longer cord.

—Longer cord sets or extension cords are available and may be
used if care is exercised in their use.

—If long cord or extension cord is used:
a) The marked electrical rating of the cord set or extension cord
should be at least as great as the electrical rating of the appliance.
b) The extension cord must be a grounding-type 3-wire cord, and
The longer cord should be arranged so that it will not drape over the
countertop or tabletop where it can be pulled on by children or
tripped over accidentally.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

INSTALLATION GUIDE

B Make sure that all the packing materials are removed from the
inside of the door.

B This microwave oven must be placed on a flat, stable surface.

Bl For correct operation, the oven must have sufficient airflow. Allow
minimum 8 inch (20.32cm) of free space necessary above the top
surface of the oven and 2 inch (5.08cm) at both sides. Do not
cover or block any openings on the appliance. Do not remove feet.

B The appliance shall be only used on a countertop over 3 feet
(91.6¢cm) above the floor.

B Do not place the oven where heat, moisture, or high humidity are
generated, or near combustible materials.

8 inch
2 inch

==

=

P
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B Make sure that the power cord is undamaged and does not run
under the oven or over any hot or sharp surface.

B The socket must be readily accessible so the microwave oven can
be easily unplugged in an emergency.




IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

COOKING UTENSILS GUIDE

This section lists which utensils can be used in this
microwave, which have limited use for short periods,
<

and which should not be used in this microwave.

RECOMMENDED

Microwave browning dish — Use to brown the exterior of small
items such as steaks, chops, or pancakes. Follow the directions
provided with your browning dish.

Microwaveable plastic wrap — Use to retain steam. Leave a small
opening for some steam to escape and avoid placing it directly on
the food.

Paper towels and napkins — Use for short-term heating and
covering; these absorb excess moisture and prevent spattering. Do
not use recycled paper towels, which may contain metal and could
ignite.

Glass and glass-ceramic bowls and dishes — Use for heating or
cooking.

Paper plates and cups — Use for short-term heating at low
temperatures. Do not use recycled paper, which contain metal and
could ignite.

Wax paper — Use as a cover to prevent spattering.
Thermometers — Use only those labeled "Microwave Safe" and
follow all directions. Check the food in several places. Conventional
thermometers may be used on microwave food once the food has
been removed from the oven.

LIMITED USE

Aluminum foil — Use narrow strips of foil to prevent overcooking of
exposed areas. Using too much foil can damage your oven, so be
careful. You should keep distance of 1 inch (2.54cm) between
aluminum foil and cavity.

Ceramic, porcelain, and stoneware — Use these if they are
labeled "Microwave Safe". If they are not labeled, test them to make
sure they can be used safely.

Plastic — Use only if labeled "Microwave Safe". Other plastics can
melt.

NOT RECOMMENDED

Glass jars and bottles — Regular glass is too thin to be used in a
microwave. It can shatter and cause damage and injury.

Paper bags — These are a fire hazard, except for popcorn bags
due on food.

Styrofoam plates and cups — These can melt and leave an
unhealthy residue on food.

Plastic storage and food containers — Containers such as
margarine tubs can melt in the microwave.

Metal utensils — These can damage your oven. Remove all metal
before cooking.

Note:

Should you wish to check if a dish is safe for microwaving, place the
empty dish in the oven and microwave at high power level for 30
seconds. A dish which becomes very hot should not be used.

SAVE THESE INSTRUCTIONS
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PRODUCT DIAGRAM

8.

9.

10.

11.

12.

13.

14.

. Control Panel

Display Screen

Menu / Time / Weight / Temperature / Level

Selector Knob
Oven Window
Top Heating Element
Convection Fan & Back Wall Heating Element
Glass Turntable
Roller Ring
Shaft
Baking and Roasting Pan
Air Fry Kit

Wave Guide (Please do not remove the

mica plate covering the wave guide)
Door Safety Lock System

Handle




CONTROL PANEL

BAKE AIR FRY ROAST

MICRO  conv  MISRO

SENSOR SENSOR
cook POPCORN  REHEAT

DEFROST CLOCK LOCK
TIME/WEIGHT TIMER  TURNTABLE OFF

+30 STOP
SEC CANCEL

WEIGHT
LEVEL

BAKE

Use to bake food (See Page 14).
AIR FRY

Use to air fry food (See Page 16).
ROAST

Use to roast food (See Page 18).
MICRO

Use to microwave food with selected power level
(See Page 11).

CONV
Use to set convection program (See Page 20).
MICRO+CONV

Use to set combination cooking program (See Page
21).

SENSOR COOK

Use to set the automatic sensor cook programs (See
Page 22).

POPCORN
Use to set popcorn program (See Page 24).
SENSOR REHEAT

Use to set the automatic sensor reheat programs
(See Page 23).

TIME / WEIGHT DEFORST

Press to set defrost program based on time (See
Page 13).

Press to set defrost program based on weight (See
Page 12).

CLOCK /TIMER

Press and hold to set the clock time (See Page 9).
Press to set the timer function (See Page 10).

LOCK / TURNTABLE OFF

Press and hold to set child lock (See Page 25).
Press to turn turntable on or off while in the
microwave cooking mode (See Page 25).

+30 SEC

Press to add time during the cooking program (See
Page 24).

STOP/CANCEL

Press to clear all previous settings before cooking
starts.

Press once to pause current cooking program or
press twice to cancel the program.

TANVd 1041INOO

Menu / Time / Weight / Temperature / Level
Selector Knob

Turn to select cooking menus, time, food weight,
portion, temperature or power level.
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FIRST TIME USE

If you are using your SpeedWave for the first time, please be sure to:

B Clean the glass turntable, baking and roasting pan, air fry kit with hot water, a small amount of dishwashing liquid and a nonabrasive cleaning pad.

B Do not immerse the body of the unit in water.

B \When you plug in the unit, the display will show "12:00".

W \While you are in the process of any setting, the oven will return to standby mode after 20 seconds without any operation.

B During cooking, if press STOP/CANCEL once or open the door, the program will be paused. Press the dial to resume cooking, but if you press
STOP/CANCEL twice, the program will be canceled.

W \When the cooking completes, the screen will display “End” with sound every two minutes until you press STOP/CANCEL or open the door.

NOTE: During initial start up you may detect a slight smell and/or smoke. Use Convection function at 425 °F without food and let run for
approximately 15 minutes.

Product Specifications

Power supply 120V/60Hz

Power Consumption (Microwave) 1050W

Power Consumption (Convection) 1450W

Rated Microwave Power Output 1000W

Operating Frequency 2450MHz

QOutside Dimensions (W x H x D) 2139, x12 g x 22 ¥4 inch
Oven Cavity Dimensions (W x H x D) 15 ¥ x 10 3% x 16 "'/ inch
Oven Capacity 1.6 Cu.Ft.

Net Weight Approx. 39.46 Ibs




OPERATION INSTRUCTIONS

Setting the Clock <l

You can set the clock in 12-hour or 24-hour by pressing
CLOCK/TIMER in standby mode.

Example: How to set a 12-hour clock at 11:58.

[l In standby mode, press and hold

CLOCK/TIMER for 3 seconds to cLOCK
select 12-hour clock (press the pad [ N B |
again to select 24-hour clock). (N (=
CLOCK
TIMER

ﬂ Turn the dial until the correct hour is CLOCK
displayed. T el

@@)) e

Kl press the dial or CLOCK/TIMER to
confirm the hour. - -
'

111
' v CLOCK e
&or TIMER

E] Turn the dial until the correct minute is

displayed. p
& |

H press the dial or CLOCK/TIMER to
confirm the minute and finish setting.

]
v CLOCK ey
&or TIMER

NOTE: While in the process of setting the clock, you can cancel
the settings by pressing the STOP/CANCEL.

SNOILONYLSNI NOILYd3dO




OPERATION INSTRUCTIONS

O
% You can use the timer feature to count down a specific amount of Accessory Guide: Glass Turntable
3:13 time whether it’s for cooking or for anything else.
= i
o Example: How to set the timer for 3 minutes and 50
; seconds. This feature allows you to start the oven quickly at maximum
ﬂ “ Press CLOCK/TIMER once. e microwave power. The longest cooking time is 95 minutes.
m \__/ N/ \__/
= : ": :: " Example: How to quick start microwave for 3 minutes and
= CLOCK -== 50 seconds.
% TIMER :
& ﬁ In standby mode, turn the dial to enter
the time. - 1
A Turn the dial to enter the time. The = b D TN
maximum time you can set is 95 TIMER @\'E
minutes. .00 MICRO
- P Ly |
4D
@@ ﬂ Press the dial to confirm and start
cooking. b Tndn
Py |
K] Press the dial to confirm and start Cooking
TIMER MICRO
countdown. - o -
350

NOTE: Timer countdown can be seen for 5 seconds by touching
CLOCKI/TIMER, if press STOP/CANCEL during these 5 seconds,
the timer will be canceled.

10



OPERATION INSTRUCTIONS

Microwave Cooking "gj 3] IFe’:/eesls the dial once to confirm the power

.01 0

Accessory Guide: Glass Turntable :\dgj L f‘é
MICRO 313
> -
@)
: : — Z
This feature allows you to choose the power level and cooking EY Turn the dial again to enter cooking time. =
time of microwave function. The longest cooking time is 95 :'"_" :", %
minutes. ~ =L =
@@) MICRO Qi
Example: Cook at 30% power level for 3 minutes and @)
50 seconds. Z
press the dial to confirm and start
K Press MICRO pad once, the default cooking. -~ 1
power level is 100%(maximum power). 0 \d _ o D ]
’- (] ’_' ’_' & Cooking
MICRO MICRO ek
Power Level Chart:
ﬂ g/g the dial to select the 30% power _ - - Power Level | Display | Power Level | Display
P =S 100% | P100 50% P-50
@Q;@ - 90% P-90 40% P-40
80% P-80 30% P30
70% P-70 20% P-20
60% P-60 10% P-10

11



OPERATION INSTRUCTIONS

Weight Defrost ﬂ Y Turn the dial to select the food weight.
e | e
e Accessory Guide: Glass Turntable K} -
% 0) DEF 0z
= >
2
= The defrosting time and power level are automatically set once Press the dial to confirm and start
% the food category and the weight are selected. defrosting. =
By — - -~
% Example: How to defrost 8oz seafood. :\ g Cookmg
- DEF
@) ﬁ In standby mode, press the
% TIME/WEIGHT DEFROST twice. 'l N |
[ | Weight Defrost Food Chart:
DEFROST |, 5
TIME/WEIGHT DEF Code | Food | Maximum Weight
dEF1 Meat 480z
ﬂ Turn the dial to select food code ‘dEF3’ dEF2 | Poultry 480z
(Seafood). Tl e dEF3 | Seafood 320z
_ U |
@\}) NOTE:
DEF During the defrosting program, the system will pause and alert the
user to turn the food over when 1/3 of the defrosting time remains.
A ing f I h he dial t
[‘] Press the dial once to confimm the food fter tumm‘g ood over, close the door and press the dial to resume
the defrosting.
type.
]
/\ ]
Q§ E DEF 0z

12



OPERATION INSTRUCTIONS

Weight must be in pounds and ounces. If label gives weight in Example: How to defrost food for 3 minutes and 50

pounds only, change the fraction of a pound to ounces using the seconds.

following chart. o

ﬁ In standby mode, press the T

Converting fractions of a pound to ounces: TIME/WEIGHT DEFROST once. 171071 1077 g
Fractions of a pound | Ounces || Fractions of a pound | Ounces DEFROST e cj)
Less than .03 0 54 to0 .59 9 TIME/WEIGHT DEF z
.03 10 .09 1 .60 to .65 10 Z
10to0.15 2 .66 to .71 11 %
.16 to .21 3 7210 .78 12 ﬂ Turn the dial to select the defrosting g
22 to .27 4 7910 .84 13 time. - - O
2810 .34 5 |.85t0.90 14 - =M =
.35 10 .40 6 911t0 .97 15 a) === Z
4110 .46 7 .97 t0 .99 16 @@) DEF @
A7 10 .53 8

) E] Press the dial to confirm and start
Time Defrost <) orosting o

: \g D o |
Accessory Guide: Glass Turntable Cooking
> &

The defrosting power is adjusted automatically once the cooking NOTE: . .

time is programmed. During the defrosting program, the system will pause and alert the

user to turn the food over when 1/3 of the defrosting time remains.
After turning food over, close the door and press the dial to resume
the defrosting.

13



OPERATION INSTRUCTIONS

Bake E When preheating finishes, ‘PREH’ will
e _ | | ‘Add Food 350F’ and sound periodically| | = 5 1 JF
e Accessory Guide: Glass Turntable Baking and Roasting Pan to remind user to put the food inside.
: > Add ~Food-350F
3 Vo o el o [ o B W 1
@)
< For Bake, you can select the type of food you want to cook from ﬂ , ,
= the programs listed on the cooking label located on the interior Open the oven door, the display wil AUTO CONV
3 panel of the appliance. show the cooking time, and then place =000
c food into the oven. Close the oven door. I}
9 Auto Program: How to bake a 9-inch cake.
@)
% ﬁ In ;tandby mode, press the BAKE AUTO CONV PREH
twice to use auto program. o1 ] ] Press the dial once to confirm and start
U R | cooking. AE‘; C-OLW' - i
BAKE | x 2 ‘gD NN
( %g ) Cooking (ZZ24447)
ﬂ Turn the dial to select food code ‘Ab-3’
(Cake). AUTO CONV PREH -
: 'l :_' ) _: Bake Food Chart (Auto Program):
@( \'@ , Preheating |Cooking
Code | Food Portion Temperature| Time
Ab-1 | Cookies | 9 Cookies 350°F 10:00
K] Press the dial once to confirm and start Ab-2 | Brownies| 9 x 9 inch 350°F 40:00
preheating. AUTg 2°NV ;’RE'H' Ab-3 | Cake 9 inch 350°F 23:00
0000
&

14



OPERATION INSTRUCTIONS

Custom Program: How to set Bake by choosing time and Press the dial once to confirm and start
temperature (400°F for 30 minutes). preheating. CONV  PREH
iz
ﬁ In standby mode, press the BAKE once R L %
to use custom setting (Default is 350 °F). __CONV PREH 1l
I50F :
=== O
BAKE R . -
o] When preheating finishes, ‘PREH’ will =
stop blinking and the oven will show CONV PREH _ %
D , ‘Add Food 400F’ and sound periodically| | = [ )1 - z
Turn the dial to select temperature. CONV PREH to remind user to put the food inside. Q{
Nl g Fold —Food—H00F o
N w iR I ] Dl T i T M YR 2
(&> ’
Open the oven door, the display wil o
show the cooking time, and then place 101071 11
: , food into the oven. Close the oven door. NN
E] Press the dial once to confirm the o PR
temperature. - -
peratr 17077 07
" D D |
- . .
m Press the dial once to confirm and start
cooking. - CO_NV - -
200010771
' e
E Turn the dial to select cooking time. oW PREH ( &) Cooking
01071070

@@@ e T,

M|t can be programmed for four different temperatures.
They are: 350°F(default) = 375°F — 400°F — 325°F.
B The longest cooking time is 95 minutes.

15
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OPERATION INSTRUCTIONS

Air Fry <l

Accessory Guide: Glass Turntable

Air Fry Kit

For Air Fry cooking, you can select the type of food you want to
cook from the programs listed on the cooking label located on the

interior panel of the appliance.

Auto Program: How to air fry 160z chicken wings.

ﬁ In standby mode, press the AIR FRY

(S

. AIRFRY AUTO
twice to use auto program. [l g /
[ N |

AIR FRY|x 2

A Turn the dial to select food code ‘AF-3' ARFRY AUTO
Chicken Wi : 1 = =t
(Chicken Wings) [ g |
[N !

[C] Press the dial once to confirm food

code AIRFRY AUTO -
o
& .
0z
I Turn the dial to select food weight. ARFRY AUTO
=
@K}) "
L4 .
H Press the dial once to confirm and start ARFRY AUTO

cooking.

&

01010
0
Cooking




OPERATION INSTRUCTIONS

Air Fry Food Chart (Auto Program): Custom Program: How to set AirFry by choosing time and
Code Food Weight Cooking Time temperature (400°F for 30 minutes).
AF-1 Onion Rings 80z 23:00 ﬁ In standby mode, press the AIR FRY ARFRY
807 36:00 once to use custom setting (Default is N o gl %
425°F). e m
120z 39:00 ;33
AF-2 | Chicken Drumsticks | 160z 42:00 AIRFRY =
: Z
200z 40:00 P Turn the dial to select the temperature =
2407 48:00 400 °F AR &
: : i =
80z 36:00 @\ ) () %
120 38:00
AF-3 |  Chicken Wings z ;; =
160z 40:00 >
200z 42:00 K] Press the dial once to confirm the ARFRY 2
60z 24:00 temperature. 91077
8oz 26:00 / ) L
AF-4 | Chicken Nuggets ' |
100z 28:00
120z 80:00 E Turn the dial to set cooking time.
8oz 26:00 AR,
10 28:00 ) L
AF-5 | Popcorn Chicken oz ' @\ ) == =7
120z 30:00
160z 32:00
607 13:00 5] Press the dial to confirm and start ARFRY
. COOKING. 007071070
- P 3000
: ‘ Cooking (ZZ447#7)
AF-6 | Mozzarella Sticks oz ° \& |
120z 16:00
140z 17:00 NOTE:
160z 18:00 B [t can be programmed for four different temperatures.
, : They are: 425°F(default) = 350°F — 375°F — 400°F.
AF-7 French Fries 100z 33:00 W The longest cooking time is 95 minutes. 17




OPERATION INSTRUCTIONS

Roast ﬂ 1 Turn the dial to select food weight. AT CONY
[
. , , < h o
Q Accessory Guide: Glass Turntable Baking and Roasting Pan @< \}@
0z
s > T
>
o) H Press the dial once to confirm and start AUTO CONV
pd For Roast cooking, you can select the type of food you want to cooking. T T a T
= cook from the programs listed on the cooking label located on the ~ -1 ,:.',_ (N
Cﬁ interior panel of the appliance. Q_@ Cooking
By,
C
Auto P : How to Roast 12 ted potatoes.
9 wto Frogram: How to Hoast 120z roasted p Roast Food Chart (Auto Program):
= [l n standoy mode, press the ROAST AUTO CONV Code Food Weight Cooking Time
» twice to use auto program. P DN A0z 21:00
e ¢ , 8oz 24:00
ROAST| x 2 Ar-1 Salmon Filet
120z 27:00
A Turn the dial to select food code ‘Ar-5 1902 2009
urn the dial to select food code ‘Ar-5’ .
(Roasted Potatoes). AU_TO CoNV - . 200z 33:00
H - L' Ar-2 Whole Chicken 5LB 80:00
‘ - 2LB 50:00
@@E Ar-3 Pork Loin
3LB 55:00
. 1LB 45:00
K] Press the dial once to confirm food Ar-4 Pork Tenderloin LB 5000
code. AUTO  CONV :
(] 40z 30:00

)

% 60z 32:00
0z
8 34:00
Ar-5 Roasted Potatoes 0z
100z 36:00

120z 38:00
18 160z 40:00




OPERATION INSTRUCTIONS

Custom Program: How to set Roast by choosing time and Press the dial once to confirm and start
temperature (400°F for 30 minutes). cooking. CONV
071071077
ﬁ In standby mode, press the ROAST A Ny
once to use custom setting (Default is - ‘;@V - Cooking
350 °F). I
ROAST NOTE:
B [t can be programmed for four different temperatures.

They are: 350°F(default) = 375°F — 400°F — 325°F.
B The longest cooking time is 95 minutes.

ﬂ Turn the dial to select temperature

400 °F,
(&

E] Press the dial once to confirm the
temperature.
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E Turn the dial to select cooking time.
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OPERATION INSTRUCTIONS

Convection K] Press the dial once to confirm the
Cooking time and start preheating. i 'CON-' :EH '-
Accessory Guide: Glass Turntable  Baking and Roasting Pan . e
: s —— &
3 - >
1
5 This feature allows you cook with powerful convection.
% During convection cooking, hot air is circulated throughout the  When prenheating finishes, ‘PREH’ wil
= oven cavity to brown and crisp foods quickly and evenly. stop blinking and the oven will show CONV PREH
N Example: How to cook with convection temperature 425°F ‘Add Food 425F and sound periodically '-,' ,-' '-, :-
| for 30 minutes. to remind user to put the food inside. i
O o O T gy S o ]
= ﬁ In standby mode, press the CONV pad CON_PREH D [ ] [l [ i [ 1}
O once to use custom setting (Default is -
& 350°F e N
@ : -== Open the oven door, the display will CON
CONV show the cooking time, and then place 101077 11
food into the oven. Close the oven door. RN
ﬂ Turn the dial to select the preheating and o e
cooking temperature. - -
ing peratur =T =l =
_ L
@\ ) K] Press the dial once to confirm and start
cooking. - C%V - -
20001077
4 Py NN
ﬂ Press the dial once to confirm the CON_PREH Cooking
temperature. 171 1
— L
NOTE:
M|t can be programmed for 11 different temperatures.
They are: 350°F(default) = 375°F — 400°F — 425°F — 175°F
1 Turn the dial to select cooking time. CONV PREH — 200°F — 225°F — 250°F — 275°F — 300°F — 325°F.
— 090711077 B The longest cooking time is 95 minutes.
@@) e
20




OPERATION INSTRUCTIONS

Microwave+Convection ﬁ ﬂ Press the dial once to confirm the COW
temperature. 077 1
. O
Accessory Guide: Glass Turntable Baking and Roasting Pan /\ L Y
S e >
=
2
This oven has six pre-programmed temperatures settings that E Turn the dial to select cooking time. O =
make it easy to cook with both convection heat and microwave =117 17 CQ
automatically. They are: 350°F—>375°F—400°F—>425°F —300°F q IR D
—325°F. The longest time is 95 minutes. @\'E O
MICRO -
Example: How to set the combination of microwave and Cz)
: ° - @)
convection at temperature 425°F for 30 minutes. B Press the dial to confirm and start —
Kl In standby mode, press MICRO+CONV Ccooking. 11071 07
once to use custom setting (Default is CONV ﬁ ) -
350°F) - e e \ Cooking
. Qo000 MICRO
S |
MICRO MICRO . . .
+CONV NOTE: You can check the convection temperature during cooking
by pressing the MICRO+CONV.
ﬂ Turn the dial to select the temperature. CON
> 425F
) - -
MICRO

21
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OPERATION INSTRUCTIONS

Sensor Cook <l

Accessory Guide: Glass Turntable

>

For sensor cook function, you can select the type of food you
want to cook from the programs listed on the cooking label
located on the interior panel of the appliance..

Auto Program: How to Cook 8oz fresh vegetable with

sensor.
ﬁ In standby mode, press the SENSOR
COOK once. - -
g U |
= (]
SENSOR
COOK SENSOR
ﬂ Turn the dial to select food code ‘SC-3’
(Fresh Vegetable). —

)

E] Press the dial once to confirm and start
sensing and cooking.

-1

[

Cooking
SENSOR  MICRO

E The appliance with automatically
suggest a cooking time and start .10

countdown. 0
Cooking
SENSOR  MICRO

Sensor Cook Food Chart (Auto Program):

Code Food Weight Range
SC-1 Potato 6-240z
SC-2 Beverage 80z/100z/120z
SC-3 Fresh Vegetable 7-210z
SC-4 Frozen Vegetable 7-210z
SC-5 Frozen Pizza 5-160z
SC-6 Oatmeal 5-160z
NOTE:

B After cooking for a period of time, the system will detect
whether there is error, if there is error, for example, the sensor
short circuit or open circuit, the system will stop automatically
with the display showing "Er60", beeps sound until press
STOP/CANCEL pad.

B If there is no error, the system will judge corresponding cooking
time based on the steam generated by the food, after cooking
for a period of time, the countdown will display on the screen.

B During sensor cooking program, if press STOP/CANCEL pad
once or open the door, the system will turn back to standby
mode.

B If during the longest sensor time the oven cannot judge the
cooking time according the steam produced by food in the
cavity, the cooking will auto-end.



OPERATION INSTRUCTIONS

Sensor Reheat <l

Accessory Guide: : Glass Turntable

>

For sensor reheat function, you can select the type of food you
want to cook from the programs listed on the cooking label
located on the interior panel of the appliance.

Auto Program: How to Reheat soup with sensor.

ﬁ In standby mode, press the SENSOR

REHEAT once. ,: ,-' - [}
N | ]
[SENSQR SENSOR
ﬂ Turn the dial to select food code ‘SH-3’
(Soup). " -

(&P o

E] Press the dial once and start sensing

and cooking. = -

o Y |

\ Cooking
SENSOR  MICRO

E The appliance with automatically

suggest a cooking time and start .10
countdown. "0 O
Cooking U
SENSOR  MICRO 1
>
Sensor Reheat Food Chart (Auto Program): c;)
Code Food Weight Range =
SH-1 Frozen Entrée 7-240z CQ
SH-2 Dinner Plate 5-240z Z
SH-3 Soup / Sauce 5-240z 9
SH-4 Chil 5-240z =
SH-5 Pasta 5-240z @
SH-6 Mac and Cheese 5-240z
SH-7 Mashed Potatoes 5-240z
SH-8 Rice 5-280z
NOTE:

B After cooking for a period of time, the system will detect
whether there is error, if there is error, for example, the sensor
short circuit or open circuit, the system will stop automatically
with the display showing "Er60", beeps sound until press
STOP/CANCEL pad.

B If there is no error, the system will judge corresponding cooking
time based on the steam generated by the food, after cooking
for a period of time, the countdown will display on the screen.

B During sensor cooking program, if press STOP/CANCEL pad
once or open the door, the system will turn back to standby
mode.

B If during the longest sensor time the oven cannot judge the
cooking time according the steam produced by food in the
cavity, the cooking will auto-end. 23
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OPERATION INSTRUCTIONS

Accessory Guide: Glass Turntable During cooking, you can add cooking time by touching +30 SEC

pad repeatedly. The longest cooking time is 95 minutes.

Example: During microwave cooking, add the cooking time

Example: How to cook popcorn for 3 minutes and 30 by 2 minutes by utilizing the +30 SEC button.
seconds.
[l During cooking, suppose the display is
ﬁ In standby mode, press the POPCORN. showing 3:50.
The default time is 2 minutes and 30 o _ 3.0 17
seconds (For one bag around 3.50z). ,:’.‘ :,' :_ : c:ookirE
MICRO
POPCORN
A Press the +30 SEC 4 times.
ﬂ Turn the dial to select the cooking time. - - -
AUTO =20
.10 PP
— -'. -' I X 4 Cooking (ZZZZ777)
@:\ ;) === MCRO
NOTE:
K] Press the dial once to confirm and start Bl Below programs cannot use +30 SEC during cooking.
cooking. Al - — SENSOR COOK
— <1 — SENSOR REHEAT
A\ Cooking ZIITIED) — POPCORN
MICRO — TIME / WEIGHT DEFROST

NOTE:
The default time is 2 minutes and 30 seconds. For default time,
you can skip step 2, directly press the dial to start if you prefer.



OPERATION INSTRUCTIONS

Turntable ON / OFF <l Child lock <l

The turntable is set to default as always turning. You can turn it on The child proof lock prevents unsupervised operation by children.
or off by pressing LOCK/TURNTABLE OFF during setting the
Microwave program or during cooking in the Microwave program.
Example: How to set Turntable On/Off during MICRO

programming. Example1: How to set/cancel the child lock.

SNOILONYLSNI NOILYd3dO

[l During microwave cooking, suppose the
display is showing 3:50. - - - 11 standby mode, suppose the display is
-,'."-, ,' ,' showing 11:58. -
Cookirg : ::'-' -:
MICRO ==
P Press the LOCK/TURNTABLE OFF
pad once, the turntable turns off. P Tl ﬂ Press and hold the
L LOCK/TURNTABLE OFF for 3 - -
LOCK seconds, then ‘LOCK’ appears. f bt
TURNTABLE OFF ’ LOCK ' ' _' ,_'
LOCK Press and hold
TURNTABLE OFF for 3 Seconds
K] Press the LOCK/TURNTABLE OFF
n in, the turntable turns on.
pad once again, the turntable turns o :_: :_: [‘] Sross and hold the
TOCK - LOCK/TURNTABLE OFF for 3 -
TURNTABLE OFF seconds, then ‘LOCK’ disappears. : 'U.' :.'l
NOTE: LOCK Press and hold
m Only below programs can use LOCK/TURNTABLE OFF [URNTABLE OFF) for 3 seconds.
during cooking.
— SENSOR COOK
— SENSOR REHEAT
— MICRO 25

— TIME / WEIGHT DEFROST



TROUBLESHOOTING

Automatic Protection Mechanism €]

OVERHEATING PROTECTION - The display may show Er10
which means the appliance has entered into high temperature
overheat mode which will protect the appliance from further
damage. Audible alert will be heard until STOP/CANCEL is
pressed or the appliance is unplugged.

LOW TEMPERATURE PROTECTION - The display may show
Er11 which means the appliance has entered into low temperature
protection mode which will protect the appliance from further
damage. Audible alert will be heard until STOP/CANCEL is
pressed or the appliance is unplugged.

ONILOOHSF 19NOd L

SENSOR MALFUNCTION PROTECTION - The display may
show Er13 which means the appliance has entered into Sensor
Malfunction protection mode which will protect the appliance from
further damage. Audible alert will be heard until STOP/CANCEL is
pressed or the appliance is unplugged.

26



CLEANING AND CARE

B Turn off the oven and unplug the power cord from the wall when
cleaning.

B Keep the inside of the oven clean. When food splatters or spilled
liquids adhere to oven walls, wipe with a damp cloth. Mild
detergents may be used if the oven gets very dirty. Avoid using
spray or other harsh cleaners. They may stain, streak or dull the
door surface.

B The outside of the oven should be cleaned with a damp cloth. To
prevent damage to the operating parts inside the oven, water
should not be allowed to seep into the ventilation openings.

B Wipe the door and window on both sides, the door seals and
adjacent parts frequently with a damp cloth to remove any spills or
spatters. Do not use abrasive cleaner.

B Do not allow the control panel to become wet. Clean with a soft,
damp cloth. When cleaning the control panel, leave oven door
open to prevent oven from accidentally turning on.

B |f steam accumulates inside or around the outside of the oven
door, wipe with a soft cloth. This may occur when the microwave
oven is operated under high humidity condition. And it is normal.

B |t is occasionally necessary to remove the glass turntable, baking
and roasting pan, air fry kit for cleaning. Wash them in warm sudsy
water.

B If the light bulb burns out, please contact customer service to have

it replaced.

B The oven should be cleaned regularly and any food deposits
should be removed. Failure to maintain the oven in a clean
condition could lead to deterioration of surface that could adversely
affect the life of the unit and could possibly result in a hazardous
situation.

B Please do not dispose of this appliance into the domestic rubbish
bin; it should be disposed to the particular disposal center
provided by the municipalities.

4dVvO ANV ONINVT10
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PRODUCT WARRANTY

This warranty applies to products sold by Galanz Canada in Canada.
This warranty is in lieu of any other warranty and expressly applies to
the individual product only.

Galanz product is warrantied for one year following purchase for
defects in material and workmanship. Please save your receipt as
proof of purchase is required to make a warranty claim. During
this period, we will provide the replacement cost of this product, a
replacement or the equivalent, or repair per our discretion.

The warranty can not be transferred through resale, including the
resale through a 3rd party unauthorized retailer and is only bestowed
up on the original consumer purchaser upon purchase from an
authorized retailer.

H This warranty does not cover and excludes damage or
defects caused by:

—Consumer misuse

—Abuse

—Neglect including the failure to clean and/or provide adequate
regular maintenance as outlined in the user manual

—Commercial use

— Subjecting the product to any voltage outside the specified range

—Loss of parts

— The affixing of any attachments not provided with the product

—Accident

—Use in a manner not intended and outlined in the user manual.

B Any subsequent damages caused by the above listed exclusions
will not be covered and any claims determined to meet the above
exclusions will be denied. All liability is limited to the purchase price
and does not include any:

— Retail offered extended warranties

—Tax

— Other charges(including postage to send required materials)

— Incidental and/or consequential damages associated with the
product in question.

Every implied warranty, including any statutory warranty of
merchantability or fitness for a particular purpose is disclaimed
except to the extent prohibited by law, in which case such warranty
is limited to the duration of this written warranty. This warranty gives
you specific legal rights. You may have other legal rights that vary
depending on where you live. Some states do not allow limitations
on implied warranties or special, incidental, or consequential
damaged, so the above limitations may not apply to you.

If you have a claim under this warranty, please call our Customer
Service number: 1-800-562-0738.

For faster service, please have the model number, serial number, and
receipt ready for the operator to assist you.



WARRANTY REGISTRATION

Please mail this warranty card to the address below within 30 days of purchase.
Galanz Canada Ltd., 2425 Matheson Blvd. E, 7th Floor, Mississauga, ON
L4W 5K4.

PLEASE PRINT CLEARLY.

Name

NOILVYH1SIOFH ALNVHEVM

Address

City State /ZIP

Phone Email

Model Number Serial Number

Purchase Location

You must attach a copy of your purchase receipt to validate your registration.

29
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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

PRECAUTIONS A PRENDRE POUR EVITER UNE ™ Cet appareil doit étre mis a terre. Branchez-le seulement a une

EXPOSITION POSSIBLE A UNE TECHNOLOGIE A

MICRO-ONDES EXCESSIVE

B N’essayez pas de faire fonctionner ce four avec la porte ouverte
puisqu’il exposera |'utilisateur a de la technologie a micro-ondes
qui est d’ailleurs dangereux pour la santé. Il est important de ne
pas altérer les dispositifs de verrouillage de sécurité.

B Ne placez aucun objet entre la face avant du four et la porte et
ne laissez pas de la saleté ou des résidus de nettoyant
s'accumuler sur les surfaces d'étanchéité.

B Ne pas faire fonctionner le four s’il est endommagé. Il est tres
important que la porte du four se ferme correctement et qu'il n'y
ait aucun dommage a
a) La porte (y compris des dépressions),

b) Les charnieres et loquets (brisés ou desserrés),

C) Les joints de porte et les surfaces d'étanchéité.

Le four ne doit pas étre réglé ou réparé par n’importe qui, sauf
un personnel qualifie.

/\ AVERTISSEMENT

Pour réduire le risque de brllures, de choc électrique, d'incendie,
de blessures aux personnes ou d'exposition a une technologie a
micro-ondes excessive:

B | isez toutes les instructions avant d'utiliser I'appareil.

W Lisez et suivez les « PREGAUTIONS A PRENDRE POUR EVITER
UNE EXPOSITION POSSIBLE A UNE TECHNOLOGIE A
MICRO-ONDES EXCESSIVE» sur la page 1.

GARDEZ CES INSTRUCTIONS

prise mise & la terre. Voir « INSTRUCTIONS DE MISE A LA TERRE »
sur la page 3.

B Ne faites pas fonctionner le four lorsqu'il est vide.

B Installez ou localisez cet appareil uniquement en suivant les
instructions d'installation fournies.

B Certains produits comme les ceufs entiers et les contenants
scellés - par exemple, les bocaux de verre fermés - peuvent
exploser et ne doivent pas étre chauffés dans ce four.

B Utilisez cet appareil uniquement pour les utilisations prévues,
comme décrit dans ce manuel. N'utilisez jamais de produits
chimiques corrosifs dans cet appareil. Ce type de four est
spécifiguement congu pour réchauffer, cuire ou faire sécher des
aliments. Il n’est pas congu pour usage industriel ou de
laboratoire.

B Comme tout autre appareil, une surveillance stricte est nécessaire
lorsqu'il est utilisé par des enfants.

B Pour réduire le risque d'incendie dans la cavité du four:

— Ne pas trop cuire les aliments. Surveillez attentivement |'appareil
lorsque du papier, du plastique ou d'autres matieres combustibles
sont placés a l'intérieur du four pour faciliter la cuisson.

— Retirez les attaches de fils métalliques des sacs en papier ou en
plastique avant de les placer dans le four.

— Si des matériaux a I'intérieur du four s'enflamment, gardez la porte
du four fermée, éteignez le four a I'aide du panneau du
disjoncteurs et appelez les services d'urgence.
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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

B N'utilisez pas la cavité du four comme une armoire de stockage. Ne
laissez pas de produits en papier, d'ustensiles de cuisson ou
d'aliments dans la cavité lorsqu'elle n'est pas utilisée.

B Des liquides tels que de I'eau, du café ou du thé peuvent étre
surchauffés au-dela du point d'ébullition sans bouillir visiblement en
raison de la tension superficielle du liquide. Il n'y a pas toujours de
bouillonnement ou d'ébullition visible lorsque le contenant est retiré
du four a micro-ondes. Cela peut entrainer I'ébullition soudaine de
liquides tres chauds lorsqu'une cuillere ou un autre ustensile est
inséré dans le liquide.

B Pour réduire le risque de blessure:

— Ne pas surchauffer le liquide.

— Remuez le liquide avant et a mi-chemin de son chauffage.

— Ne pas utiliser de récipients a bords droits et a goulot étroit.

— Apres le chauffage, laissez le récipient dans le four a micro-ondes
pendant quelques minutes avant de le retirer.

— Faites preuve de diligence lorsque vous insérez une cuillere ou un
autre ustensile dans le récipient.

B Ne pas chauffer I'huile ou la graisse pour la friture. Il est difficile de
contrdler la température de I'huile dans le four a micro-ondes.

B Ne couvrez pas et ne bloquez jamais les orifices de ventilation de
I'appareil.

B N'utilisez pas cet appareil si son cordon ou sa fiche est
endommageé, s'il ne fonctionne pas correctement ou si I'appareil a
été endommagé ou est tombe.

B Ne pas immerger le cordon ou la fiche dans I'eau. Tenir le cordon
loin de la surface chauffante. Ne pas laisser le cordon pendre
au-dessus du bord de la table ou du comptoir.

B Cet appareil ne doit étre entretenu que par un personnel de service
qualifié, contactez le centre de service agréé le plus proche pour
toute contrble, dépannage ou réglage.

B Pour nettoyer les surfaces de la porte et du four qui se rejoignent
lors de la fermeture de la porte, n'utilisez que des savons doux et

non abrasifs ou des détergents appliqués avec une éponge ou
un chiffon doux.

B | es aliments ou les ustensiles métalliques surdimensionnés ne
doivent pas étre insérés dans un four a micro-ondes/grille-pain,
car ils peuvent créer un incendie ou un risque de choc électrique.

B Ne pas entreposer ou utiliser cet appareil a I'extérieur. N’utilisez
pas ce produit pres de I'eau, par exemple, pres d'un évier de
cuisine, dans un sous-sol humide, prées d'une piscine, ou des
endroits similaires.

B Ne pas nettoyer avec des tampons a récurer métalliques. Des
pieces du tampon peuvent se brdler et toucher les pieces
électriques, ce qui présente un risque de choc électrique.

B Ne pas utiliser de produits en papier lorsque I'appareil fonctionne
en mode grille-pain.

B Ne stockez pas de matériaux, autres que les accessoires
recommandés par le fabricant, dans ce four lorsqu'il n'est pas
utilisé.

B Ne couvrez pas les plagues tournantes, les casseroles ou toute
autre partie du four avec une feuille de métal. Cela causerait une
surchauffe du four.

B Cet équipement a été testé et jugé conforme a la partie 18 des
reglements de la FCC. Son fonctionnement est soumis aux deux
conditions suivantes: (1) Cet appareil ne doit pas causer
d'interférences nuisibles et (2) cet appareil doit accepter toutes
les interférences recues, y compris celles pouvant entrainer un
fonctionnement indésirable.

MISE EN GARDE: Toute altération ou modification non
expressément approuvée par la partie responsable de la
conformité pourrait annuler I'autorité de I'utilisateur a utiliser cet
appareil.

Cet appareil génere, utilise et peut émettre de I'énergie de
fréquence radio. S'il n'est pas installé et utilisé conformément
aux instructions, il peut causer des interférences nuisibles aux

GARDEZ CES INSTRUCTIONS



CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

communications radio. Cependant, il n'y a aucune garantie que
des interférences ne se produiront pas dans une installation

particuliere. Si cet equipement cause des interféerences nuisibles a

la réception de la radio ou de la télevision, ce qui peut étre
determiné en éteignant et en rallumant I'équipement, |'utilisateur
est encouragé a essayer de corriger ces interférences par une ou
plusieurs des mesures suivantes:

— Reéorienter ou déeplacer I'antenne de réception.

— Augmenter la distance entre |'équipement et le récepteur.

— Branchez I'équipement dans une prise de courant sur un circuit
différent de celui auquel le récepteur est branché.

— Consultez le revendeur ou un technicien professionnel radio/TV
pour obtenir de |'aide.

GARDEZ CES INSTRUCTIONS

INSTRUCTIONS DE MISE A LA TERRE

Cet appareil doit étre mis a terre. En cas de court-circuit
électrique, la mise a la terre réduit le risque de choc électrique en
fournissant un fil d'échappement pour le courant électrique. Cet
appareil est équipé d'un cordon comportant un fil de mise a la
terre avec une fiche de mise a la terre. La fiche doit étre branchée
dans une prise de courant correctement installée et mise a la
terre.

Consultez un électricien ou un technicien qualifié si les instructions
de mise a la terre ne sont pas entierement comprises ou s'ily a
un doute quant a la mise a la terre de I'appareil. Et si jamais il est
nécessaire d'utiliser une rallonge, utilisez uniquement une rallonge
a trois fils munie d'une fiche de mise a la terre a trois lames et
d'une prise a trois fentes adaptée a la fiche de I'appareil. La

tension indiquée sur la rallonge doit étre égale ou supérieure a la
=

capacite électrique de I'appareil.
R
59 @
‘. @

Fiche de mise a terre /@

Prise a 3 broches

Fiche a 3 broches
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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

Exigences Electriques

Les exigences électriques comprennent une alimentation de 120
volts 60 Hz, CA uniqguement et de 20 ampeéres. Il est recommandé
de prévoir un circuit séparé ne desservant que le four. Le four est
équipé d'une fiche de mise a terre a 3 broches. Elle doit étre
branchée dans une prise murale correctement installée et mise a la
terre.

Cordon d'alimentation

— Un cordon d'alimentation court est fourni pour réduire les risques
résultant d'un enchevétrement ou d'un trébuchement sur un
cordon plus long.

— Des jeux de cordons ou des rallonges plus longs sont disponibles
et peuvent étre utilisés si leur utilisation est bien surveillée.

— Si un long cordon ou une rallonge est utilisé:

a) La puissance électrique indiquée pour le jeu de cables ou la
rallonge doit étre au moins aussi €levée que la puissance
électrique de I'appareil.

b) La rallonge doit &tre une rallonge a 3 fils avec mise a terre, et le
cordon le plus long doit étre disposé de fagon a ne pas passer
par-dessus le comptoir ou la table ou il pourrait étre tiré par des
enfants ou faire trébucher un enfant accidentellement.

GUIDE D'INSTALLATION

B Rassurez-vous que tous les matériaux d'emballage sont retirés de
I'intérieur de la porte.

B Ce four a micro-ondes doit étre placé sur une surface plane et
stable.

B Pour un fonctionnement correct, le four doit avoir une circulation
d'air suffisante. Laissez un espacement d'au moins 8 pouces
(20,32 cm) au-dessus de la surface supérieure du four et de 2
pouces (5,08 cm) des deux cotés. Ne couvrez pas et ne bloquez
jamais les orifices de ventilation de I'appareil. Ne retirez pas les
pieds.

B L'appareil ne doit étre utilisé que sur un comptoir situé a plus de 3
pieds (91,6 cm) du sol.

B Ne placez pas le four dans un endroit ou la chaleur, la moisissure
ou une forte humidité sont générées, ou a proximité de matériaux
combustibles.

8 pouces

2 pouces

A

B Rassurez-vous que le cordon d'alimentation n'est pas
endommagé et qu'il ne passe pas sous le four ou sur une surface
chaude ou pointue.

B La prise de courant doit étre facilement accessible pour que le
four a micro-ondes puisse étre débranché en cas d'urgence.

GARDEZ CES INSTRUCTIONS
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GUIDE DES USTENSILES DE CUISINE

Cette section énumere les ustensiles qui peuvent étre
utilisés dans ce four a micro-ondes, ceux dont

i I'utilisation est limitée a de courtes durées et ceux donc
I'utilisation est interdite dans ce four a micro-ondes.

RECOMMANDE

Plat brunisseur cuit au four a micro-ondes — Utiliser pour
brunir I'extérieur de petits articles tels que les steaks, les cotelettes
ou les crépes. Suivez les instructions fournies avec votre plat
brunisseur.

Film en plastique étirable pour four a micro-ondes — Sert a
retenir la vapeur. Laissez une petite ouverture pour que la vapeur
puisse s'échapper et évitez de la placer directement sur les
aliments.

Serviettes en papier et serviettes de table — Utilisez-les pour
chauffer et couvrir pendant un bref moment; elles absorbent I'exces
d'humidité et empéchent les éclaboussures. N'utilisez pas
d'essuie-tout recyclés, qui pourraient contenir du métal et
s'enflammer.

Bols et plats en verre et en vitrocéramique — Ultilisez-les pour
chauffer ou faire cuire.

Assiettes et tasses en papier - Utilisez-les pour le chauffage a
court terme et a température basse. N'utilisez pas des papiers
recyclés qui contiennent du métal et qui peuvent s'enflammer.
Papier paraffiné - Utilisez-le comme couvercle pour éviter les
éclaboussures.

Thermomeétres — N'utilisez que ceux qui portent I'étiquette

« adapté au four a micro-ondes» et suivez toutes les instructions.
Vérifiez les aliments a plusieurs endroits. Les thermometres
conventionnels peuvent étre utilisés sur les aliments cuits au four a
micro-ondes une fois que les aliments sont retirés du four.

GARDEZ CES INSTRUCTIONS

UTILISATION LIMITEE

Papier d'aluminium — Utilisez des bandes étroites de papier
d'aluminium pour éviter la sur-cuisson des zones exposees.
L'utilisation d'une quantité considérable de papier d'aluminium peut
endommager votre four, alors soyez prudent. Vous devriez garder
une distance de 1 pouce (2,54 cm) entre le papier d'aluminium et la
cavité.

Céramique, porcelaine et grés — Utilisez ces produits s'ils
portent la mention « adapté au four a micro-ondes». Si cela n’est pas
le cas, testez-les pour vous rassurer qu'ils peuvent étre utilisés en
toute sécurité.

Plastique — N'utilisez que s'ils sont étiquetés « adapté au four a
micro-ondes». Les autres plastiques peuvent se fondre.

NON RECOMMANDE

Bocaux et bouteilles en verre — Le verre ordinaire est trop mince
pour étre utilisé dans un four a micro-ondes. Il peut se briser et
causer des dommages et des blessures.

Sacs en papier — lIs présentent un risque d'incendie, a I'exception
des sacs de mais soufflé qui se trouvent sur les aliments.

Assiettes et tasses en styromousse — Elles peuvent fondre et
laisser un résidu malsain sur les aliments.

Contenants de plastique et de nourriture — Les récipients tels
que les boites de margarine peuvent fondre dans le four a
micro-ondes.

Ustensiles en métal — lIs peuvent endommager votre four. Retirez
tout élément métallique avant la cuisson.
Remarque:

Si vous souhaitez vérifier si un récipient peut étre utilisé dans un four
a micro-ondes, placez le récipient vide dans le four et réglez le four a
micro-ondes a une puissance élevée pendant 30 secondes. Un
récipient qui absorbe trop la chaleur ne doit pas étre utilisé.
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PRESENTATION DU PRODUIT

9.

10.

11.

12.

13.

14.

. Panneau de commande

Ecran d'affichage
Bouton de sélection du Menu / Temps / Poids / Température / Niveau
Fenétre du four
Elément chauffant supérieur
Ventilateur a convection et élément chauffant de paroi arriere
Plaque tournante en verre
Bague de rouleau
Arbre
Poéle a cuire et a torréfier
Kit de friture a ’air
Guide d'ondes (Ne pas enlever la plaque de mica qui
recouvre le guide d'ondes)
Systéme de verrouillage de sécurité des portes

Poignée




PANNEAU DE COMMANDE

BAKE AIR FRY ROAST

MICRO  conv  MISRO

SENSOR SENSOR
cook POPCORN  REHEAT

DEFROST CLOCK LOCK
TIME/WEIGHT TIMER  TURNTABLE OFF

+30 STOP
SEC CANCEL

WEIGHT
LEVEL

BAKE (CUISSON)

Sert a faire cuire les aliments (voir page 14).

AIR FRY (FRITURE A L’AIR)

Sert a faire frire les aliments a I'air (voir page 16).
ROAST (TORREFIER)

Sert a torréfier les aliments (voir page 18).
MICRO

Utilisez cette touche pour faire cuire des aliments au
four a micro-ondes avec le niveau de puissance
sélectionné (voir page 11).

CONV

Permet de définir le programme de convection (voir
page 20).

MICRO+CONV

Permet de définir le programme de cuisson en
combinaison (voir page 21).

SENSOR COOK (CUISSON PAR CAPTEUR)

Permet de régler les programmes automatiques de
cuisson par capteur (voir page 22).

POPCORN (MAIS SOUFFLE)

Permet de définir le programme de mais soufflé (voir
page 24).

SENSOR REHEAT (RECHAUFFEMENT PAR
CAPTEUR)

Utiliser pour régler les programmes de réchauffement
automatique par capteur (voir page 23).

TIME / WEIGHT DEFORST (DEGIVRAGE TEMPS
/ POIDS)

Appuyez sur cette touche pour régler le programme
de dégivrage en fonction du temps (voir page 13).
Appuyez sur cette touche pour régler le programme
de dégivrage en fonction du poids (voir page 12).

CLOCK/TIMER (HORLOGE/MINUTERIE)

Maintenez la touche enfoncée pour régler I'heure
(voir page 9). Appuyez sur cette touche pour régler la
fonction de minuterie (voir page 10).

LOCK / TURNTABLE OFF (VERROUILLAGE /
PLAQUE TOURNANTE DESACTIVE)

Maintenez la touche enfoncée pour régler la sécurite
enfants (voir page 25). Appuyez sur cette touche
pour activer ou désactiver la plaque tournante en
mode de cuisson au four a micro-ondes (voir page
25).

+30 SEC

Appuyez sur cette touche pour ajouter du temps
pendant le programme de cuisson (voir page 24).

STOP/CANCEL (ARRETER / ANNULER)

Appuyez sur cette touche pour effacer tous les
réglages précédents avant de commencer la
cuisson.

Appuyez sur cette touche une fois pour mettre le
programme de cuisson actuel en pause ou appuyez
deux fois pour annuler le programme.

Menu / Time / Weight / Temperature / Level
Selector Knob (Bouton de sélection du Menu /
Temps / Poids / Température / Niveau)

Tournez pour sélectionner les menus de cuisson, le
temps, le poids des aliments, la portion, la
température ou le niveau de puissance.
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PREMIERE UTILISATION

Si vous utilisez votre SpeedWave pour la premiere fois, rassurez-vous d’avoir:

B Nettoyez la plaque tournante en verre, la poéle de cuisson et a torréfier, le kit de friture a I'air avec de I'eau chaude, une petite quantité de
lave-vaisselle et un tampon de nettoyage non abrasif.

B Ne pas immerger le corps de I'appareil dans I'eau.

B Lorsque vous branchez |'appareil, I'écran affiche « 12:00 ».

B Pendant que vous effectuez un réglage, le four retourne en mode veille apres 20 secondes sans aucune opération.

B Pendant la cuisson, si vous appuyez une fois sur STOP/CANCEL ou si vous ouvrez la porte, le programme sera mis en pause. Appuyez
sur le cadran pour reprendre la cuisson, mais si vous appuyez deux fois sur STOP/CANCEL, le programme sera annulé.

B orsque la cuisson est terminée, I'écran affiche « End » avec une alarme toutes les deux minutes jusqu'a ce que vous appuyiez sur
STOP/CANCEL ou que vous ouvriez la porte.

REMARQUE: Lors du démarrage initial, vous pouvez détecter une leégére odeur et/ou de la fumée. Utilisez la fonction Convection a 425 °F
sans aliments et laissez fonctionner pendant environ 15 minutes.

Spécifications du produit

Alimentation 120V/60Hz
Consommation d'énergie (micro-ondes) 1050W
Consommation d'énergie (Convection) 1450W

Puissance de sortie nominale des micro-ondes 1000W

Fréquence de fonctionnement 2450MHz

Dimensions extérieures (L x H x D) 213, x12 /5 x 22 %5 pouce
Dimensions cavité du four (L x H x D) 15 1%, x 10 3, x 16 '/, pouce
Capacité du four 1,6 Pi.5.

Poids net Environ 39,46 lbs




INSTRUCTIONS D’UTILISATION

Réalaae de I'horloge E] Tournez le cadran jusqu'a ce que la
gag g ﬂ minute désirée soit affichee. T '-(;LOCK _
SN : “11 1 Z
Vous pouvez régler I'horloge sur 12 heures ou 24 heures en @\}) e ?
appuyant sur CLOCK/TIMER en mode veille. g
@)
Exemple: Comment régler une horloge de 12 heures a 11:58. (:3'
[l En mode veille, appuyez sur la touche E Appuyez sur le cadran ou C%
CLOCK/TIMER et maintenez-la CLOCK/TIMER pour confirmer le [ IO | O
enfoncée pendant 3 secondes pour réglage de minutes et terminer le réglage. [ o | 5
sélectionner I'horloge de 12 heures CLOCK T —T5cr C
(@ppuyez de nouveau sur la touche pour [ R R | OulFivER P
sélectionner I'horloge de 24 heures). LR R (:D|
Z
CLOCK REMARQUE: Pendant le réglage de I'horloge, vous pouvez
TIMER annuler les réglages en appuyant sur la touche STOP/CANCEL.

A Tourner le cadran jusqu'a ce que I'heure
correcte soit affichée.

@@)) o

E] Appuyez sur le cadran ou sur
CLOCK/TIMER pour confirmer I'heure.

el it
f ou SOk - -
Q§§ TIMER




INSTRUCTIONS D’UTILISATION

Vous pouvez utiliser la fonction de minuterie pour décompter un Guide des accessoires: Plague tournante en verre

temps précis, que ce soit pour la cuisson ou pour autre chose. ®

Exemple: Comment régler la minuterie a 3 minutes et 50 Cette fonctionnalité vous permet de démarrer rapidement le four a

NOILVSITILN.d SNOILONYLSNI

secondes. la puissance maximale du micro-ondes. Le temps de cuisson le
“ Appuyez une fois sur la touche TNER plus long est de 95 minutes.
CLOCK/TIMER. :-":-: :-" Exemple: Comment démarrer rapidement le micro-ondes
CLOCK - pendant 3 minutes et 50 secondes.
TIMER
ﬁ En mode vellle, tournez le cadran pour
entrer I'heure. -~ 1
A Tournez le cadran pour entrer I'heure. _ :r':n ol
La durée maximale que vous pouvez TIMER @\ )
régler est de 95 minutes. 3.0 NICRO
- o |
a .
ﬂ Appuyez sur le cadran pour confirmer et
commencer la cuisson. P —
350
Kl Appuyez sur le cadran ou sur START & Cooking
pour confirmer et démarrer le compte a TIMER MICRo
rebours. 202000
;d =L

REMARQUE : Le compte a rebours de la minuterie peut étre vu
pendant 5 secondes en touchant CLOCK/TIMER, si vous appuyez sur
STOP/CANCEL pendant ces 5 secondes, la minuterie sera annulée.

10



INSTRUCTIONS D’UTILISATION

confirmer le niveau de puissance. 071 11 =
Guide des accessoires: Plaque tournante en verre \d L %
Q§ E MICRO Z
> s
-
©)
Cette fonction vous permet de choisir le niveau de puissance et I Tournez & nouveau le cadran pour =
le temps de cuisson du micro-onde. Le temps de cuisson le plus entrer le temps de cuisson. -1~ 1 o
. ‘ e = C
long est de 95 minutes. @@) R N ] ;
Exemple: cuire a 30% de puissance pendant 3 minutes et O WERO cg
50 secondes. )
Appuyez sur le cadran pour confirmer et z
I Appuyez une fois sur la touche MICRO, commencer la cuisson. -~ 1
le niveau de puissance par défaut est de il n \“ 20
100 % (puissance maximale) NN} & COOkIWc R
I MICRO MICRO
Tableau des niveaux de puissance:
A Tournez le cadran pour sélectionner le Niveau de | Affichage | Niveau de | Affichage
niveau de puissance de 30 %. 0~ -1 1 puissance puissance
K } i N} 100% P100 50% P-50
@()@ CRO 90% P-90 40% P-40
80% P-80 30% P-30
70% P-70 20% P-20
60% P-60 10% P-10

11



INSTRUCTIONS D’UTILISATION

Dégivrage en fonction du poids ﬂ I1 Tournez le cadran pour sélectionner le
= poids de I'aliment. "~
» . o | N ol
3 Guide des accessoires: Plague tournante en verre @K »
- = > ()J DEF v
©
) Le temps de dégivrage et le niveau de puissance sont
% automatiquement réglés une fois que la catégorie d'aliments et le Appuyez sur le cadran pour confirmer et
w) poids sont sélectionnés. commencer le dégivrage. b
C - : - e
E' Exemple: Comment dégivrer des fruits de mer de 8 oz. \\ Cookmg
w DEF
> Kl En mode veile, appuyez deux fois sur la ; g )N
O touche TIME/WEIGHT DEFROST. 'l N |
= Uy | Tableau de dégivrage d’aliment en fonction du poids:
DEFROST )\ o
TIME/WEIGHT DEF Code | Aliments |Poids maximal
dEF1 Viande 480z
ﬂ Tournez le cadran pour sélectionner le dEF2 Volaille 480z
code d'aliment « dEF3 » (Fruits de mer). o dEF3 | Fruits de mer 3207
_ U g |
@\}) REMARQUE:
DEF Pendant le programme de dégivrage, le systeme fait une pause et
avertit I'utilisateur de retourner les aliments lorsqu'il reste 1/3 du
[‘] AppUyez Une fois sur I cadran pour temps de dégivrage. Apres avoir retourné les aliments, fermez la
rte et I le dégi .
confimmer le type d'aliment. ’ porte et appuyez sur le cadran pour reprendre le degivrage
/\ ]
Q§ E DEF 0z

12



INSTRUCTIONS D’UTILISATION

Le poids doit étre en livres et en onces. Si l'étiquette indique le

poids en livres seulement, changez la fraction de livre en onces a

Exemple: Comment dégivrer des aliments pendant 3

minutes et 50 secondes.

I'aide du tableau suivant. . : Z
ﬁ En mode velille, appuyez une fois sur la 2
Conversion des fractions de livre en onces: touche TIME/WEIGHT DEFROST. .71 07 =
D | @
Fractions d'une livre | Onces || Fractions d'une livre | Onces DEFROST 6‘
Moins de 0,03 0 0,54 40,59 9 TIME/WEIGHT DEF 7
,03 2,09 1 ,60 a ,65 10 o
10 ? 15 2 ,66 ? /1 11 ﬂ Tournez le cadran pour sélectionner le 5
16 a .21 3 ,/2a,78 12 temps de dégivrage. - - =
224,27 4 794,84 13 =M ®
28 8,34 5 85 a,90 14 @\ ) === =
,35 2,40 6 91 2,97 15 DEF Z
41 a ,46 7 ,97 a,99 16
47 2,583 8 _
Kl Appuyez sur le cadran pour confirmer et
P . commencer le dégivrage. -
Dégivrage en fonction du temps €] g ==
Cooking (ZZ44777)
Guide des accessoires: Plaque tournante en verre DE¢

< > REMARQUE :

Pendant le programme de dégivrage, le systeme fait une pause et
avertit |'utilisateur de retourner les aliments lorsqu'il reste 1/3 du
temps de dégivrage. Apres avoir retourné les aliments, fermez la
porte et appuyez sur le cadran pour reprendre le dégivrage.

La puissance de dégivrage est ajustée automatiquement une fois
le temps de cuisson programmeé.

13



INSTRUCTIONS D’UTILISATION

Cuire E Lorsque le préchauffageest terming, le
& . i four affiche « Add Food 350F » et émet | | AVTO CON PREH _
- Guide des accessoires: X , o un son périodiquement pour rappeler & ." ’.' : " :.
% Plague tournante en verre ~ Poéle de cuisson et a torréfier I'Utiisateur de mettre les aliments & =
= ® @ l'intérieur du four.
CZ) . e . [ O B g B | gl | mt
) Pour Cuire, vous pouvez sélectionner le type d'aliments que vous e L
g voulez cuire a partir des programmes indiqués sur |'étiquette de
; cuisson située sur le panneau intérieur de I'appareil. Ouvrez la porte du four, I'affichage 0 o
D Programme automatique: Comment faire cuire un gateau indiquera le temps de cuisson, puis - =111
5 de 9 pouces. placez les aliments dans le four. Fermez " YN}
> Kl En mode veille, appuyez deux fois sur la la porte du four.
touche BAKE pour utiliser le AUTO CONY PREH
programme automatique. ,'-,' :-, - ,' .
- 6] Appuyez une fois sur le cadran pour
BAKE | x 2 confirmer et commencer la cuisson. A%l) C_OLW'_’ -
. D (g N
Cooking
ﬂ Tournez le cadran pour sélectionner le %
code de I'aliment « Ab-3 » (gateau). A,ﬂs C,ONV PREH -
@;\)) U Tableau des aliments a griller (orogramme automatique):
, , Température | Temps de
Code Aliments Portion | 4e oréchauffage| cuisson
ﬂ Appuyez une fois sur le cadran pour Ab-1 ,BISCUI’[S 9 Biscuits 35OOF 10iOO
— _" L' : " :. Ab-3 Géteau 9 pouces 350°F 23:00

14



INSTRUCTIONS D’UTILISATION

Programme personnalisé: Comment régler la cuisson en Appuyez une fois sur le cadran pour
choisissant le temps et la température (400°F pendant 30 confirmer et commencer le préchauffage. CONV - PREH _
minutes U g P
) A (NN @
- =
ﬁ En mode veille, appuyez une fois sur le E
bouton BAKE pour utiliser le réglage CONV PREH g
personnalisé (la valeur par défaut est de JOrc o)
350 °F). =L >
o] Lorsque le préchauffage est terming, le w
BAKE mot « PREH » cesse de clignoter et le CONV_ PREH )
four affiche « Add Food 400F » et émet T T T 5
un son périodiquement pour rappeler a w1 =
ﬂ Tournez le cadran pour sélectionner la l.-Ut'“,S-ateur de mettrs les allments a %
) CONV PREH I'intérieur du four. =
température. T e T e RO IR =R I W | = T n | = o)
. . D P ] [l i [ i TR YA ) >
= (NN
(e’
Quvrez la porte du four, I'affichage CONV
indiquera le temps de cuisson, puis 101077 11
_ placez les aliments dans le four. Fermez S
K] Appuyez une fois sur le cadran pour oW e la porte du four.
confirmer la température. -
P 'wiuln]
\“ R N}
Q_@ 8| Appuyez une fois sur le cadran pour
confirmer et commencer la cuisson. - CO_NV -
200071070
Py
I Appuyez sur le cadran pour sélectionner o o Cooking
le temps de cuisson. - — -
P wTutnln
a NN}
@\ ) REMARQUE :
B || peut étre programmé sur quatre températures différentes. lls

comprennent: 350°F(par défaut) ->375°F— 400°F— 325°F.
B[ e temps de cuisson le plus long est de 95 minutes.

15



INSTRUCTIONS D’UTILISATION

Friture a l’air K] Appuyez une fois sur le cadran pour
Cﬁ Guide des accessoires: T (]
g Plague tournante en verre Kit de friture a I'air A o
: = <
:|
O N
c% @ E Tournez le cadran pour sélectionner le
J Pour la friture a I'air, vous pouvez sélectionner le type d'aliment poids de I'aliment. ARFRY AUTO -
g que vous voulez cuire a partir des programmes indiqués sur — :,'-,
% I'étiquette de cuisson située sur le panneau intérieur de I'appareil. @/\)E -
“( y 0z
>
5‘ Programme automatique: Comment faire frire des ailes de
z poulet de 16 oz a I'air. E
, . Appuyez une fois sur le cadran pour ARFRY AUTO
il En mode veill, appuyez deux fois sur la confirmer et commencer la cuisson. Y e Tu s
touche AIR FRY pour utiliser le ARFRY AUTO — =0 00000
programme automatique. :-" :- L " <\§) Cooking.
AIR FRY|x 2

ﬂ Tournez le cadran pour sélectionner le

code de l'aliment « AF-3 » (Ailes de ARFRY AUTO
poulet). [ |
[N !

@

16



INSTRUCTIONS D’UTILISATION

Tableau de frire a I’air des aliments (programme automatique): Programme personnalisé: Comment régler La friture a I’air
Code Aliments Poids | Temps de cuisson gs ;I}rc::lsii:ss)ant le temps et la température (400°F pendant
AF-1 Rondelles d'oignon 8oz 23:00 Kl £n mode veille, appuyez une fois sur le pd
80z 36:00 bouton AIR FRY pour utiliser le réglage | | ARRf -~ 9
1207 29-00 ggésglr:w)r.wallse (la valeur par défaut est de l_'l,:t I:' :_ g
AF-2 Pilons de poulet 160z 42:00 AIR ERY (:Di
200z 45:00 %
2407 48:00 P Tournez le cadran pour sélectionner la ARFRY o
807 36:00 température 400 F.\ ,_: :-: :-: :: %
120z 38:00 A - = %
AF-3 Ailes de poulet @@E p
160z 40:00 c:)'
200z 42:00 K] ~Appuyez une fois sur le cadran pour ARFRY z
60z 24:00 confirmer la température. 07101
. RN}
8oz 26:00 - -
AF-4 Nuggets de poulet K\
100z 28:00
120z 50:00 E Tournez le cadran pour régler le temps ARFRY
8oz 26:00 de cuisson. - 0 1
100z 28:00 > NN
AF-5 Poulet Popcorn S
120z 30:00
160z 32:00 H A I -
60z 13:00 ppuyez sur le cadran pour confirmer et| [peay
commencer la cuisson. 107107
8oz 14:00 K\ NN N]
] ‘ Cooking (S444447
AF-G | Batonnets de mozzarella | 1097 15:00 & i
120z 16:00
1407 17:00 REMARQUE: , , -
B || peut &tre programmeé sur quatre températures différentes. Ils
160z 18:00 comprennent: 425°F(par défaut) =350°F — 375°F— 400°F.
AF-7 Frites 100z 33:00 B e temps de cuisson le plus long est de 95 minutes. 17




INSTRUCTIONS D’UTILISATION

E Tournez le cadran pour sélectionner le
Afi AUTO  CONV
Torréfier ﬂ poids de I'aliment. 1
_ 4 h (¢
c% Guide des accessoires: @@E o
— Plague tournante en verre Poéle de cuisson et a torrefier
C
91 ® @ E Appuyez une fois sur le cadran pour AUTO CONV
@) confirmer et commencer la cuisson. 501101
% Pour la torréfaction, vous pouvez sélectionner le type d'aliments . e AN
o que vous voulez torréfier a partir des programmes indiquées sur . Cooking
§| I'étiquette de cuisson située sur le panneau intérieur de I'appareil.
g Programme automatique: Comment torréfier des pommes Tableau des aliments a torréfier (programme automatique):
> de terre roéties de 12 oz. Code Aliments Poids | Temps de cuisson
% n En mode vellle, appuyez deux fois sur la 40z 21:00
touche ROAST pour utiliser le ‘;ﬂ:’ CONV . 8oz 24:00
programme automatique. P N N | Ar-1 Filet de saumon 120z 27:00
160z 30:00
ROAST\ X 2
200z 33:00
— Ar-2 Poulet entier 5LB 80:00
ﬂ Tournez le cadran pour sélectionner le LB 0:00
code de I'aliment « Ar-5 » (Pommes de ATO COW A3 Longe de porc o0:
terre réties). 'L: - l_' 3LB 55:00
K k Ar-4 Filet de porc 1B 45:00
2LB 50:00
40z 30:00
3] Appuyez sur le cadran pour confirmer le 6oz 32:00
code de I'aliment. AUTO CONV 807 34:00
— '-" Ar-5 Pommes de terre réties
a 100z 36:00
0z 120z 38:00
18 160z 40:00




INSTRUCTIONS D’UTILISATION

Programme personnalisé: Comment régler la torréfaction Appuyez une fois sur le cadran pour
en choisissant le temps et la température (400°F pendant confirmer et commencer la cuisson. CONV
30 minutes). 00711000 Z
minutes) = Sy A
ﬁ En mode vellle, appuyez une fois sur le % cooking g
bouton ROAST pour utiliser le réglage CON 9
personnalisé (la valeur par défaut est de - REMARQUE : O
o] - - - . Z
350 °F). R B || peut étre programmeé sur quatre températures différentes. lls 2
comprennent: 350°F(par défaut) = 375°F — 400°F—325°F. g
ROAST M Le temps de cuisson le plus long est de 95 minutes. =
=
»
b=
ﬂ Tournez le cadran pour sélectionner la )
température 400°F. CO_NV - - Z
- HOOF
@K}@ -
ﬂ Appuyez sur le cadran pour confirmer la
température. CO_NV -
VL1
[} 10

;\ \g R

E Tournez le cadran pour sélectionner le
temps de cuisson. -

(@) Py

19
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INSTRUCTIONS D’UTILISATION

Guide des accessoires: A . . B
Plague tournante en verre  Poéle de cuisson et a torréfier

S ==

Cette fonction vous permet de cuisiner avec une convection puissante.
Pendant la cuisson par convection, I'air chaud circule dans la cavité du
four pour faire dorer et rendre croustillants les aliments rapidement et
uniformément.

Exemple: Comment faire cuire par convection a une

température de 425°F pendant 30 minutes.
ﬁ En mode velille, appuyez une fois sur la

touche CONV pour utiliser le réglage __ CONV PREH
personnalisé (la valeur par défaut est de o0 -
350 °F). 000
CONV

ﬂ Tournez le cadran pour sélectionner la
température de préchauffage et de CONV PREH
cuisson. (I Y

‘ e
(&>
ﬂ Appuyez une fois sur le cadran pour CON PREH

confirmer la température.

1
:dg 0L L

E Tournez le cadran pour sélectionner le
temps de cuisson.

(&)

CONV' PREH

007100
N NN

5 Appuyez une fois sur le cadran pour

la porte du four.

confirmer le temps de cuisson et CONV PREH
commencer le préchauffage. N N
;d [ G
o] Lorsque le préchauffage est terminé, le

mot « PREH » cesse de clignoter et le
four affiche « Add Food 425F » et CONV PREH
émet un son périodiquement pour I Y Iy
rappeler a |'utilisateur de mettre les L Sy
aliments a l'intérieur du four.

[ Y S B I o §

I ] Dl o [ i e |

Quvrez la porte du four, I'affichage CON

indiquera le temps de cuisson, puis 1071071 11
placez les aliments dans le four. Fermez 000

8 Appuyez une fois sur le cadran pour
confirmer et commencer la cuisson.

&

CONV
00000710100
0000

Cooking (ZZZZ747)

REMARQUE:

B || peut étre programmeé sur 11 températures différentes. lls
comprennent: 350°F(par défaut) = 375°F—400°F—425°F—
175°F—200°F—225°F—250°F—275°F—300°F—>325°F

B e temps de cuisson le plus long est de 95 minutes.




INSTRUCTIONS D’UTILISATION

Microwave + Convection <l

Guide des accessoires:
Plaque tournante en verre  Poéle de cuisson et a torréfier

—— e

Ce four possede six réglages de tempeérature préprogrammes qui
facilitent la cuisson par convection et a micro-ondes
automatiquement. lls comprennent: 350°F—375°F—400°F—
425°F—>300°F—>325°F. Le temps le plus long est de 95 minutes.

Exemple: Comment régler la combinaison de micro-ondes
et de la convection a une température de 425°F pendant 30
minutes.

ﬁ En mode vellle, appuyez une fois sur la

touche MICRO+ CONV pour utiliser le CONV

réglage personnalisé (la valeur par o gl I

défaut est de 350° F). =
MICRO MICRO
+CONV

ﬂ Tournez le cadran pour sélectionner la

température.
&
MICRO

D
=
=

N d
'-
'..l
-

[

-
"

-y
U]
-

|

ﬂ Appuyez une fois sur le cadran pour

confirmer le Préchauffage. C%V -
BN EN]
& MICRO
E Tournez le cadran pour sélectionner le
temps de cuisson. - C%V N
d00r
N Y NNy
\
MICRO
E Appuyez sur le cadran pour confirmer et
commencer la cuisson. - CO.NV - g
20001071
K\ =
‘ Cooking (Z747777)
Q§IE MICRO

REMARQUE: Vous pouvez vérifier la température de convection
pendant la cuisson en appuyant sur la touche MICRO + CONV.

NOILVSIILN.d SNOILONYLSNI
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INSTRUCTIONS D’UTILISATION

Cuisson par capteur <l

Guide des accessoires: Plague tournante en verre

S

Pour la fonction de cuisson par capteur, vous pouvez sélectionner
le type d'aliments que vous voulez faire cuire a partir des
programmes indiqués sur |'étiquette de cuisson située sur le
panneau intérieur de I'appareil.

Programme automatique: Comment cuire des légumes
frais de 8 oz avec le capteur.

ﬁ En mode vellle, appuyez une fois sur la

touche SENSOR COOK. — '
P |
SENSOR
COOK SENSOR

ﬂ Tournez le cadran pour sélectionner le
code de I'aliment « SC-3 » (Légumes
frais). L' |

@ =

E] Appuyez une fois sur le cadran pour
confirmer et commencer la détection et - - -
la cuisson. Lr

pu

\ Cooking
SENSOR ~ MICRO

N

E L"appareil propose automatiquement un
temps de cuisson et lance un compte a .10

rebours. I L
Cooking
SENSOR  MICRO

Tableau de cuisson d’aliment par capteur (programme
automatique):

Code Aliments Plage de poids
SC-1 Pommes de terre 6-240z
SC-2 Boissons 80z/100z/120z
SC-3 Légumes frais 7-210z
SC-4 Légume congelé 7-210z
SC-5 Pizza congelée 5-160z
SC-6 Gruau 5-160z
REMARQUE:

B Apres une certaine période de cuisson, le systeme détectera s'il y
a une erreur, le cas échéant, par exemple, un court-circuit ou un
circuit ouvert du capteur, le systeme s'arréte automatiquement
avec |'affichage « Er60 », émet un bip sonore jusqu'a ce que vous
appuyiez sur la touche STOP/CANCEL.

B S'i n'existe pas d'erreur, le systeme estimera le temps de cuisson
correspondant en fonction de la vapeur générée par I'aliment,
apres une cuisson pendant un certain temps, le compte a rebours
s'affichera a I'écran.

B Pendant le programme de cuisson par capteur, si vous appuyez
une fois sur la touche STOP/CANCEL ou si vous ouvrez la porte, le
systeme retourne en mode veille.

B Si, pendant la période de cuisson la plus longue, le four ne peut
pas évaluer le temps de cuisson en fonction de la vapeur produite
par les aliments dans la cavité, la cuisson se terminera
automatiquement.



INSTRUCTIONS D’UTILISATION

Réchauffement par capteur <l

Guide des accessoires: Plague tournante en verre

>

Pour la fonction de réchauffement par capteur, vous pouvez
sélectionner le type d'aliments que vous voulez faire cuire a partir
des programmes indiqués sur |'étiquette de cuisson située sur le
panneau intérieur de I'appareil.

Programme automatique: Comment réchauffer la soupe
avec le capteur.

ﬁ En mode vellle, appuyez une fois sur la
touche SENSOR REHEAT.

EN R
RENEAT SENSOR

ﬂ Tournez le cadran pour sélectionner le
code de I'aliment « SH -3 » (Soupe).

’:l (N !
@@) SENSOR

[C] Appuyez une fois sur le cadran pour
commencer la détection et la cuisson.

e

-
M

[ I RO

00 -

Cooking
SENSOR ~ MICRO

E L'appareil proposera automatiquement un

tempps de cuisson et lancera un compte a .07
rebours. [ | =
Cooking %)
SENSOR  MICRO =
By,
C
Tableau des aliments réchauffés par capteur (programme g
automatique): %
Code Aliments Plage de poids Cg
SH-1 Entrée congelée 7-240z c
SH-2 Assiette a diner 5-240z E
SH-3 Soupe / Sauce 5-240z Cﬁ
SH-4 Chili 5-240z g
SH-5 Pates 5-240z
SH-6 Mac et fromage 5-240z
SH-7 | Purée de pommes de terre 5-240z
SH-8 Riz 5-280z
REMARQUE:

B Apres une certaine période de cuisson, le systeme détectera s'ily
a une erreur, le cas échéant, par exemple, un court-circuit ou un
circuit ouvert du capteur, le systeme s'arréte automatiquement
avec |'affichage « Er60 », émet un bip sonore jusqu'a ce que vous
appuyiez sur la touche STOP/CANCEL.

B S'i n'existe pas d'erreur, le systeme estimera le temps de cuisson
correspondant en fonction de la vapeur générée par I'aliment,
apres une cuisson pendant un certain temps, le compte a rebours
s'affichera a I'écran.

B Pendant le programme de cuisson par capteur, si vous appuyez
une fois sur la touche STOP/CANCEL ou si vous ouvrez la porte, le
systeme retourne en mode velille.

B Si, pendant la période de cuisson la plus longue, le four ne peut
pas évaluer le temps de cuisson en fonction de la vapeur produite
par les aliments dans la cavité, la cuisson se terminera
automatiquement. 23
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INSTRUCTIONS D’UTILISATION

Mais soufflé <l

Guide des accessoires: Plague tournante en verre

i

Exemple: Comment faire cuire le mais soufflé pendant 3
minutes et 30 secondes.

ﬁ En mode vellle, appuyez une sur la

touche POPCORN. Le temps par AUTO

défaut est de 2 minutes 30 secondes .20

(Pour un sac d'environ 3,5 0z). Uy
POPCORN

ﬂ Tournez le cadran pour sélectionner le
temps de cuisson.

G @) O]

ﬂ Appuyez une fois sur le cadran pour
confirmer et commencer la cuisson.

P )
\ Cooking
MICRO
REMARQUE:

Le temps de cuisson par défaut est de 2 minutes 30 Secondes.
Pour le temps par défaut, vous pouvez sauter |'étape 2, appuyez
directement sur le cadran pour démarrer si vous preférez.

+30 Sec de Fonctionnement <l

Pendant la cuisson, vous pouvez ajouter le temps de cuisson en
appuyant plusieurs fois sur la touche +30 SEC. Le temps de
cuisson le plus long est de 95 minutes.

Exemple: Pendant la cuisson au four a micro-ondes,
augmentez le temps de cuisson de 2 minutes en utilisant la
touche +30 SEC.

Kl Pendant Ia CUISSON, SUPPOSONS que
I'écran affiche 3:50. - -
Yl |
Py |
Cooking (ZZZ7777)
MICRO
A Appuyez 4 fois sur la touche +30 SEC.
':.,: '-'
P A |
« 4 Cooking
MICRO

REMARQUE:

B Les programmes ci-dessous ne peuvent pas utiliser la touche
+30 SEC pendant la cuisson.
— SENSOR COOK (CUISSON PAR CAPTEUR)
— SENSOR REHEAT (RECHAUFFEMENT PAR CAPTEUR)
— POPCORN (MAIS SOUFFLE)
— TIME / WEIGHT DEFROST (DEGIVRAGE TEMPS / POIDS)



INSTRUCTIONS D’UTILISATION

ACTIVER/DESACTIVER la Plaque tournante “€_J) Verrouillage enfant <l

Z
La plague tournante est réglée par défaut sur rotation permanente. Le verrouillage enfant empéche 'utilisation de I'appareil par des Cﬁ
Vous pouvez |'activer ou le désactiver en appuyant sur enfants sans surveillance. g
LOCK/TURNTABLE OFF pendant Ie réglage du programme du E le: Comment régler/annuler la fonction verrouillage 9'
four a Micro-ondes ou pendant la cuisson. xemple: enfant g g ®)
Exemple: Comment activer/désactiver la plaque tournante ) c%
pendant la programmation du four a micro-ondes. Kl En mode veille, supposons que I'écran O
K8 Pendant la cuisson a micro-ondes, affiche 11:58. B Nl S
supposons que |'écran affiche 3:50. =07 (o ro —
Cookirg ;
MICRO %
ﬂ Appuyez une fois sur la touche ﬂ Appuyez sur la touche
LOCK/TURNTABLE OFF, la plaque - - - LOCK/TURNTABLE OFF ct
tournante s'arréte. ,' ,' ,'- ,'- maintenez-la enfoncée pendant 3 e el s
— - secondes, puis « LOCK » s'affiche. oo 4
[URNTABLE OFf 5K Appuyez et maintenez
Taasror] enfonceé pendant 3
Kl Appuyez de nouveau sur la touche secondes.
LOCK/TURNTABLE OFF, la plague 0
se met en marche. Lo
ToCK ﬂ Appuyez sur la touche
TURNTABLE OFF LOCK/TURNTABLE OFF et
maintenez-la enfoncée pendant [ iy |
REMARQUE: seionedees, p?u(ias «O LgeC}Jer»ediOsl?oarSit. e
B Les programmes ci-dessouspeuventutiliser la touche ,
LOCK/TURNTABLE OFFpendant la cuisson. _LoCK Qrﬁ}g‘;%zzpegnrgg'rqtg“ez
— SENSOR COOK (CUISSON PAR CAPTEUR) secondes.
— SENSOR REHEAT (RECHAUFFEMENT PAR CAPTEUR)
— MICRO (MAIS SOUFFLE) o5

— TIME / WEIGHT DEFROST (DEGIVRAGE TEMPS / POIDS)
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DEPANNAGE

Mécanisme de protection automatique ‘-E:ﬂ

PROTECTION CONTRE LA SURCHAUFFE - L'écran peut
afficher Er10, ce qui signifie que I'appareil est entré en mode de
surchauffe a température élevée, ce qui protégera I'appareil contre
d'autres dommages. Une alerte sonore se fera entendre jusqu'a
ce que I'on appuie sur STOP/CANCEL ou que |'appareil soit
débranché..

PROTECTION CONTRE LA BASSE TEMPERATURE - L'écran
peut afficher Er11, ce qui signifie que I'appareil est entré en
mode de protection contre la basse température, ce qui le
protégera contre d'autres dommages. Une alerte sonore se fera
entendre jusqu'a ce que I'on appuie sur STOP/CANCEL ou que
I'appareil soit débranché.

PROTECTION CONTRE LES DEFAUTS DU CAPTEUR - L'écran
peut indiquer Er13, ce qui signifie que I'appareil est entré en mode
de protection contre les défauts de fonctionnement du capteur, ce
qui protégera I'appareil contre d'autres dommages. Une alerte
sonore se fera entendre jusqu'a ce que I'on appuie sur
STOP/CANCEL ou que I'appareil soit débranché.



NETTOYAGE ET ENTRETIEN

M Eteignez le four et débranchez le cordon d'alimentation du mur
lors du nettoyage.

B Gardez l'intérieur du four propre. Lorsque des éclaboussures
d'aliments ou des liquides renversés adherent aux parois du four,
essuyez-les avec un chiffon humide. Des détergents doux peuvent
étre utilisés si le four devient trés sale. Evitez d'utiliser des
nettoyants en aérosol ou d'autres nettoyants forts. lls pourraient
tacher, trainer ou ternir la surface de la porte.

B L'extérieur du four doit étre nettoyé avec un chiffon humide. Pour
eviter d'endommager les pieces de fonctionnement a l'intérieur du
four, il faut éviter que de I'eau ne s'infiltre dans les ouvertures de
ventilation.

B Essuyez frequemment la porte et la fenétre des deux cotés, les joints
de la porte et les pieces adjacentes avec un chiffon humide pour
retirer les éclaboussures. N'utilisez pas de nettoyant abrasif.

B Ne laissez pas le panneau de commande se mouiller. Nettoyer
avec un chiffon doux et humide. Lorsque vous nettoyez le
panneau de commande, laissez la porte du four ouverte pour

éviter que le four ne se mette en marche accidentellement.

B Si de la vapeur s'accumule a l'intérieur ou autour de |'extérieur de
la porte du four, essuyez-la avec un chiffon doux. Cela peut se
produire lorsque le four a micro-ondes fonctionne dans des
conditions de forte humidité. Et c'est normal.

B |l est parfois nécessaire de retirer la plague tournante antiadhésive,
le tapis de silicone et la trousse de friture a air pour les nettoyer.
Lavez-les avec de |'eau tiede et mousseuse.

W Si I'ampoule est grillée, veuillez contacter le service client pour la
faire remplacer.

M Le four doit étre nettoyé régulierement et tout dépbt d'aliments
doit étre enlevé. Le fait de ne pas maintenir le four dans un état
propre peut entrainer la détérioration de la surface, ce qui pourrait
réduire la durée de vie de |'appareil et éventuellement créer une
situation dangereuse.

B Veuillez a ne pas jeter cet appareil avec des déchets domestiques,
mais dans un centre d'élimination précisé par I'autorité municipal.

N3IL4HIN 14 3OVAOLLAN
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GARANTIE DU PRODUIT

Cette garantie couvre les produits vendus par Galanz Canada au
Canada. Il remplace toute autre garantie et s'applique expressément
au produit individuel seulement.

Les produits Galanz ont une garantie d’un an apres |'achat pour les
défauts de matériaux et de fabrication. Veuillez bien garder votre
recu, car une preuve d'achat est exigée pour toute
réclamation au titre de la garantie. Pendant cette période, nous
couvrirons le colt de remplacement de ce produit, un remplacement
ou I'équivalent, ou une réparation a notre discrétion.

La garantie ne peut étre transférée par la revente, y compris la
revente par un détaillant non autorisé tiers et est seulement accordée
a I'acheteur consommateur original lors de I'achat chez un détaillant
autorisé.

H Cette garantie ne couvre pas et exclut les dommages ou
défauts en raison de:

—Mauvaise utilisation par le consommateur

—Abus

—Négligence, y compris le défaut de nettoyer et/ou de fournir un
entretien régulier adéquat comme indiquée dans le manuel de
I'utilisateur

— Utilisation commerciale

— Soumettre le produit a une tension quelconque en dehors de la
plage spécifiée

— Perte de pieces

—L'apposition de toute piece jointe non fournie avec le produit

—Accident

— Utilisation non prévue et non décrite dans le manuel de |'utilisateur.

B Tout dommage éventuel causé par les exclusions énumérées
ci-dessus ne sera pas couvert et toute réclamation déterminée
comme satisfaisant aux exclusions ci-dessus sera refusée. Toute
responsabilité est limitée au prix d'achat et n'en inclut aucune:

— Garanties prolongées offertes par le détaillant

—Taxe

— Autres frais (y compris les frais de port pour I'envoi du matériel
requis)

—Dommages accessoires et/ou consécutifs associés au produit en
question.

Toute garantie implicite, y compris toute garantie Iégale de qualité
marchande ou d'adéquation a un usage particulier, est rejetée, sauf
dans la mesure interdit par la loi, auquel cas cette garantie est limitée
a la durée de la présente garantie écrite. Cette garantie vous donne
des droits Iégaux spécifiques. Vous pouvez avoir d'autres droits
légaux qui varient selon votre lieu de résidence. Certains états ne
permettent pas de limiter les garanties implicites ou les dommages
Spéciaux, accessoires ou consécutifs, de sorte que les limitations
ci-dessus peuvent ne pas s'appliquer a vous.

Si vous avez une réclamation a propos de cette garantie, veuillez
appeler notre numéro de service clientele: 1 -800-562-0738.

Pour un service plus rapide, veuillez avoir le numéro de modele, le
numéro de série et le recu a porter de main pour que |'opérateur
puisse vous aider.



ENREGISTREMENT DE LA GARANTIE

Veuillez envoyer cette carte de garantie a I'adresse ci-dessous dans les 30 jours
suivant ['achat. Galanz Canada Ltd., 2425 Matheson Blvd. E, 7th Floor,
Mississauga, ON L4W 5K4.

VEUILLEZ ECRIRE LISIBLEMENT EN LETTRES MOULEES.

Nom

_
Z
By
Tl
0
G
By
[Tl
<
M
Z
_|
)
I
®
3
Z
—
Tl

Address

Ville Ftat ZIP

Télephone Email

Numéro du modele Numeéro de série

Lieu d'achat

Vous devez joindre une copie de votre recu d'achat pour valider votre inscription.

29
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